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Mehlbenetzung gegen Backerasthma
Neue Anlage von Reimelt Components auf der iba

Rédermark (BM) — Auf der
iba 2009 in Dusseldort pri-
sentiert  Reimelt  Compo-
nents, der Geschilftsbercich

der Reimelt Henschel Gmbl |,
in Halle 10, Stand 10G31 dic
neue Mehlbenetzungsanlage
MoisTec System, die nach

inlensiver Praxiserprobung
jetzl serienmifig verfagbar
ist. Damit ldsst sich der ge-
sundheilsgefihrdende Mehl-
feinstaub in der Backstube
gravicrend verringern, Das
System ist fiir Durchsitze bis
zu 600 kg/h ausgelegr,

Das Verfahren ist eine Ge-
meinschaftsentwicklung der
Reimelt Henschel GmbH und
des Instituts [Ur Getreidever-
arbeitung Gmbll, Nuthetal
(IGV).  lierbei  wird
Mehl aus cinem Schiittgut-
behilter per Forderschne-
cke zum Mischerkopl trans-
portiert und dort mil einem

das

vorgegebenen Wasservolu-
men benetzt. Das feindispers
verteilte Wasser verursacht
ein Verklcben der Mehlpar-
tikel, so dass die [einen,
einatembaren Mehlpartikel

sich zu gesundheitsunschid-

lichen Korngroen zusam-
menballen,
chen Testreihen der Berufs-
genossenschaft Nahrungs-
mitel und Gaststiten (BGN)
und der IGV wurde nachge-
wiesen, dass sich bei einer

In  umfangrei-

l'cuchte des Mehls von ctwa
40 Prozent dic Mehlstaubent-
wicklung um bis zu 98 Pro-
zent verringert,

Selbst bereits an Bicker-
asthma erkrankle Backer
konnen mit dem MoisTec
System ihren Beruf obne Be-
eintrichtigung wciter aus-
iiben. Bickermeister Hans

Gebert aus Gnodstadt in Un-
terfranken, der bei der Lir-
probung des Systems enga-
giert mitgewirkt har, fand
heraus, dass sich mit dem mit

und leicht einzugeben. In
den Praxistests hat sich ge-
zeigl, dass durch die Anrei-
cherung des Mehls mit Was-
ser auch die Verarbeitbarkeit
sowie die Qualitiil der Teige
und damit der Backwaren
verbesserl werden. Die Knel-
zeiten sind ktirzer und die
Teige lassen sich leichler aus
dem Kneter entnehmen. Vor
allem Weizenteige sind we-
sentlich wolliger und maschi-
nengingiger. Daraus herge-
stellle Brotchen und Brote

Die Mehlbenetzungsanlage MoisTec System verrin-
gert die Mehlstaubentwickiung um bis zu 98 Pro-

zent.

MoisTee befeuchteten Mehl
durch cinfache Riicktrock-
nung im Backofen fast vol-
lig feinstaublreies Streumehl
herstellen Lisst, auf das er bei
der Verarbeilung nicht aller-
gisch reagiert,

Das kompakte, cinfach zu
bedienende und schnell zu
reinigende MoisTec System
erfordert keine zusitzliche
Infrastruktur in der Bickerei,
der vorhandene Strom- und
Wasscranschluss  gentigen.
Auch Vorkenntnisse und
Schulungen sind nicht er-
forderlich. Der gewiinschie
Feuchligkeilsgrad ist schnell
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haben ein besseres Aroma
und bleiben durch dic zuge-
fithrte Wassermenge ldnger
frisch.

Den Prototyp des MoisTec
Systems hat Reimelt ersunals
auf der iba 2006 vorgestelll.
Nach nunmehr dreiihriger
Test- und  Weiterentwick-
lungsphase hat die Mehlbe-
netzungsanlage MoisTec ih-
re Wirksamkeit in der Pra-
xis nachgewiesen und ist
jetzt kommerziell verfiigbar,
Sic lisst sich problemlos in
diskontinuicrliche oder auch
kontinuierliche Knet- und
Mischsysteme integrieren.
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