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BGN-Nachrichten fiir Backbetriebe

Dann zapfe ich das Bier

vom Rolli aus
Detlef Wiedemann fiihrt seine Ein-Mann-Kneipe

trotz Querschnittidhmung weiter / Die BGN half | Seite 2
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Das Gebert-Verfahren

Trennmehl ohne Feinstaub | Seite 3

Gebert Ydnteml

Innenleben des
Rotationsmischers
Die Einheit wird einfach
an die bestehende
Siloanlage angekoppelt.

Mehlbenetzung macht Brot besser und die Backstubenluft nahezu staubfrei/BGN-Praventionspreis 2008

Kein Mehlstaub mehr in der Back-
tubenluft und das Problem Béacker-
asthma wiirde sich in Luft auflésen.
Gute Aussichten hierfiir verspricht
ein neues Verfahren: die Mehlbenet-
zung. Was hat es damit auf sich?
Das Prinzip der Mehlbenetzung ist
einfach, der Effekt enorm: Das Mehl
wird vor der eigentlichen Teigherstel-
lung mit Wasser benetzt. Das ge-
schieht bei der Dosierung in einem

Rotationsmischer. Bei der anschlie-
Benden Verarbeitung ist das benetzte
Mehl jetzt praktisch staubfrei: beim
Dosieren bzw. Umschditten in die Bot-
tiche und beim Kneten selbst. Mes-
sungen der BGN ergaben beim Kne-
ten eine Verringerung der einatem-
baren Mehlstaube um bis zu 98 %.

Das ist nicht der einzige Vorteil der
Mehlbenetzung. Ein Béacker (siehe
S. 3), der das Verfahren léngere Zeit
kam zu folgenden Ergebnis-
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sen: Die Teige lassen sich besser

Datenumzug —
EDV-Umstellung bei der BGN

Die BGN fuhrt zum Jahresende eine neue, zu-
kunftssichere EDV ein. Wahrend der Umstellung
wird der gesamte Datenbestand Uberspielt:
rund 370.000 Unternehmen mit 3 Millionen
© Versicherten sowie rund 1,5 Millionen Versiche-
rungsfalle. In dieser Zeit kdnnen wir nicht auf die
Daten zugreifen. Verzégerungen in der Bearbei-
tung sind unvermeidlich. Wir werden die Verzo-
gerungen so kurz wie moglich halten. Wir bitten
um Verstandnis.

verarbeiten. Die Knetzeiten sind kir-
zer. Die Teige lassen sich leichter aus
dem Kneter entnehmen. Die Teigaus-
beute ist héher und die Gartoleranz
verlangert. Die Teige kénnen ohne
QualitatseinbuRen langer verarbeitet
werden. Weizenteige sind wesentlich
wolliger und maschinengangiger. Wei-
zenbrot und -brétchen haben ein bes-
seres Aroma. Sie schmecken besser
und das Porenbild ist feiner.

Alfred Joerrens von der BGN-Praventi-
on hat die Entwicklung begleitet und ist

Sichtbar ist,
wer reflektiert

In der Dunkelheit steigt das Risiko,
als FuRganger, Jogger oder Radfahrer
nicht gesehen zu werden. Daflr mitver-
antwortlich: Die Sicht der Autofahrer ist
im Dunkeln eingeschrankt. Rund 90 %
der Fahrer, die an Nachtunfallen mit
FuRgangern beteiligt waren, gaben an:
»ich habe den FuRganger zu spat ge-
sehen.”

Retroreflektierende Materialien ma-
chen FuBgénger und Radfahrer im
Dunkeln sichtbar: z.B. Sohlenblitze,
Reflektorbander und -anhanger, Warn-
westen. Ein dunkel gekleideter Fuf3-
ganger ist im Abblendlicht eines Autos
aus ca. 25 m Entfernung sichtbar und
mit retroreflektierendem Material aus
140 m.

> www.bgn.de, Shortlink = 822

begeistert: ,Die Mehlbenetzung wird
in Zukunft viel dazu beitragen, den
Mehlstaub in der Backstube zu verrin-
gern und damit den Verbleib gut aus-
gebildeter Fachkrafte im Backgewer-
be zu erméglichen.”

Entwickelt hat das Mehlbenetzungs-
verfahren das GV Institut fir Getreide-
verarbeitung GmbH aus Nuthetal. Die
BGN zeichnete das Institut jetzt mit
dem BGN-Praventionspreis 2008 aus.

> Mehr Infos zur Mehlbenetzung:
Fon 0231 17634-5601 oder 0911 40079-0
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...diese Frage mussen viele Betriebe
beantworten, wenn sie Ende des
Jahres den Lohnnachweis an die
BGN ausfilllen. Wer als Buromitar-

beiter gilt, ist im Gefahrtarif 2008
genau festgelegt. Detaillierte Hin-
weise enthalt die Beilage dieser
report-Ausgabe .Der Burobereich:
Erléuterungen zum Nachweis von
Entgelten im Lohnnachweis 2008,

Die Gewinner
Die BGN hat 7 Mitgliedsbetriebe
mit ihrem Praventionspreis 2008
ausgezeichnet. Die Gewinner freu-
en sich Uber Preisgelder zwischen
3.500 und 6.500 EUR. Einer der
Preistrager ist das IGV Institut flr
Getreideverarbeitung GmbH. Die

BGN zeichnete das Institut fir die
Entwicklung eines Verfahrens zur
Mehlbenetzung aus (siehe links).
Die Preisverleihung fand am 8.
Oktober 2008 anlasslich der BGN-
Arbeitsschutztagung in Heidelberg
statt.

> Mehr zur Preisverleihung und den
Preistragern: www.bgn.de, Shortlink
3

Einen Bericht uber die Arbeitsschutz-
tagung finden Sie unter www.bgn.de,
Shortlink = 824

Unfallversicherungs-
modernisierungs-
gesetz
— das neue Gesetz zur Modernisie-
rung der gesetzlichen Unfallver-
sicherung (UVMG) bringt eine
Reihe von Neuerungen fir die
Betriebe. Ausfiihrlich zum UVMG:

www.bgn.de, Shortlink = 816

Siehe dazu auch: Neues Jahr —
neue Meldepflicht (Seite 4 dieser
report-Ausgabe).
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Backermeister Hans Gebert hilft der BGN bei der Entwicklung und
Erprobung praxistauglicher Losungen zur Verhinderung von Backerasthma

Hans Gebert ist Backer aus Leiden-
schaft und ein leidenschaftlicher
Tiiftler. Seine Backstube im unter-
frankischen Gnodstadt ist keine
gewohnliche Backstube. Sie ist
Versuchslabor der BGN. Immer wie-
der stehen hier ungewohnliche
Aufb und Maschi herum.
Hier werden sie auf ihre Wirksam-
keit und Praxistauglichkeit getes-
tet. Und hier werden sie auch im-
mer wieder fir den Einsatz im
Backstubenalltag optimiert.

Angefangen hatte alles vor vielen
Jahren, als Hans Geberts Probleme

BGN-Grundlagenforschung
in Geberts Backstube

Hans Gebert leistete mit seinen
kritischen  Praxistests einen
wichtigen Beitrag zur Grundla-
genforschung der BGN. Sie lie-
ferten Erkenntnisse fir praxis-

mit Mehlstaub begannen. Er erinnert
sich: ,Eines Nachts wachte ich auf,
weil ich kaum noch Luft bekam. Da
wusste ich: Ich muss dringend etwas
unternehmen. Denn ich will auf jeden
Fall Backer bleiben.* Hans Gebert
wandte sich an die BGN. Er erzahit:
»lch war bereit, alles auszuprobieren,
was helfen wirde. Hauptsache, ich
konnte Backer bleiben.” Die BGN
nahm ihn beim Wort.

Hans Gebert nahm am BGN-Praven-
tionsprogramm flir Backer mit Backer-
asthma teil, die im Beruf bleiben
wollen. Darlber hinaus banden ihn

die BGN-Forscher fortan in die Ent-
wicklung und Erprobung betriebsbe-
zogener Mafinahmen zur Mehlstaub-
reduzierung ein. Seitdem hat Hans
Gebert ihnen viele Male seine Back-
stubentlr gedffnet. Es macht ihm
grofden Spaf3, Neues auszuprobieren
und aus Béackersicht zu beurteilen.

Dabei geht er sehr kritisch ans Werk.
Schlieflich soll etwas herauskom-
men, das allen Backern nutzt. Gebert:
»Was in der Praxis wirklich taugen soll,
muss einfach anzuwenden sein.“ Und
weil er es oftmals zunachst mit sper-
rigen Prototypen zu tun hat, ist sein

Forschungsdrang kaum zu bremsen.
Er entwickelt Ideen, bringt Verbesse-
rungsvorschlage ein.

Edgar Roll von der BGN-Prévention
weif3:,,Ohne diese Praxiserfahrungen
waren wir oft auf dem Holzweg gewe-
sen. Wir brauchen solche kritischen
praktischen Anwendungen in der
Backstube, um dem Béackerhand-
werk Loésungen anbieten zu kénnen,
die wirklich taugen.” Hans Gebert ist
froh, dass die BGN diesen Weg der
Praxistests geht. Er selbst profitiert
sehr von dieser Zusammenarbeit:
,Ohne die BGN ware ich nicht dort, wo

taugliche Losungen in den Be-
reichen:

« Klima/LUftung in der Backstube

« Staubarme Arbeitsweisen in
der Backstube

* Mehlstaubabsaugung

* Mehlbenetzung (siehe dazu
auch Artikel auf S. 1)

Zurzeit in der Erprobung: die
Verwendung von Nano-Tlichern
in der Backstube.

ich heute bin.” Immer noch ein leiden-
schaftlicher Backer.

Gokince tanecikli tozu olmayan serpme un

ince tanecikli oz yaomayan serpme un eide emak igin
semli unu tekar kurutrmak Ba fikin Tahe lsheme Enstitisn
de GV BGM (Yivecsk Maddelen Maslek Sigamasi rarahn-
dar frerinds birlikve caliglan nemiendieme wEnterine
dapanaak gelitiilmistc Simdive kadar yapilan kuruzma
cabalan hendz remnun edicl bir sonwg getimemisi.
Hans Gebart bu fiki duymugiu ve amk yerinds durami-
wordl Tazsur sarpme un - b asmirm olan ber finnc igin
rbyk bir galisnne olurdw Ve Hans Cabertin akling bir fikic

geldi Memnli o aldi ve finna koydu.

Hunn igin dner feer nemkimdiilrmds anwakdvwe B hon
s ngenne eledi, Facr Sakriben ©om plksekfte unli dol-
churdustan somia fana overcdi Fnndaki remli s birkag
chaiin A000 Cife kot Sor clarak kunatulmug ono bek-

rar ehekdern genind

tlmus una karg arkk adersk reaksiyvon gdstermivorum.”
Hans Gebertin kend vikoudu Ozerinde artik goelemizme:
i ekiyi BGM tarafincan wapdan toz Slgomlesd de destek-
Syar, Yeniden kurstulmug un nerdeyse hic ince tanecikli
1oz iaermiyor Ve finncfar da ince topen olmadideyenda un
tozia kargalarjic maisivon gostermaporlar,

AiGM gireddist Edgar fdll Gaberttn danaylering refakar st
wa sonugizn dolay oldukca coskuluydu: Tekrar kurutul-
frILi§ Serpme um, ince tozsue harmur yoduma olansds sad-
wor Bu, un nemiendirma Elerd il birikee hamur yodur-
ma asnasada finnalann manz kaldig aserm drsenmesi
wa ordan bovunma agiendan aldukgs Saemli bir gelisme-
die” diven RSl Uzmanlar arzsmdz amk sayoela Gebart
wenterninden bahsedilmakiedic” diverek sodedni baglad.
Tekrar kursulmug sefpme unun, gelacelse endistriyel
clarak dretilmesi wa bdylece her inncemn bullamming su-
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Benetztes Mehl wieder trocknen, um ein
staubarmes Trennmehl zu erhalten: Diese
Idee entwickelte sich aus dem Verfahren der
Mehlbenetzung, bei dem die BGN und das
Institut fir Getreideverarbeitung (IGV) zusam-
menarbeiteten (siehe S. 1). Bisherige Trock-
nungsversuche hatten noch kein zufriedenstel-
_ lendes Ergeb-
nis gebracht.
Hans Gebert
hérte von der
Idee und sie
lieB ihm keine
Ruhe. Staubar-
mesTrennmehl
— das ware fir

Das
Gebert-Verfahren

Trennmehl ohne Feinstaub

jeden Backer mit Backerasthma ein echter
Fortschritt. Und dann hatte Hans Gebert einen

Einfall: Er
Backofen.

ackte das benetzte Mehl in den

Dazu nahm er zunachst frisch benetztes Mehl
aus der Benetzungsanlage und siebte es auf
ein Backblech. Als das Blech gleichméRig ca.
1 cm hoch gefiillt war, schob er es in den
Backofen. Dort trocknete das benetzte Mehl
flr einige Minuten bei ca. 300° C. Zum Schluss
siebte er das trockene Mehl noch einmal. Und
dann wurde es spannend.

Hans Gebert erzahlt: ,Ich habe mich selbst als
Versuchskaninchen genommen und das Mehl

geworfen. Es
war fantastisch:
Bei dem zurtick-
| getrockneten
Mehl reagiere
ich nicht mehr.”
BGN-Staub-Mes-
sungen bestéati-
gen, was Hans
Gebert am ei-
genen Leib diesmal nicht zu spiren bekam:
Das zurlickgetrocknete Mehl enthalt fast kei-
nen Feinstaub mehr. Und wo kein Feinstaub
ist, reagiert der Backer auch nicht allergisch
auf Mehlstaub.

Edgar Réll von der BGN hat Geberts Versuche
begleitet und ist begeistert: ,Das zurlckge-
trocknete Trennmehl erméglicht eine fein-
staubarme Teigaufbereitung. Zusammen mit
der Mehlbenetzung beim Teigmachen ist das
ein Durchbruch bei der Vorbeugung und Ver-
hinderung von Backerasthma.“ Und Rl fugt
hinzu: ,In Fachkreisen spricht man mittlerwei-
le anerkennend vom Gebert-Verfahren. Herr
Gebert zeigte den Weg auf, wie einfach ein
staubarmes Trennmehl hergestellt werden
kann.”

Zurlckgetrock-
netes  Trenn-
mehl soll in Zu-
kunft industriell
hergestellt wer-
den und somit
fir alle Bécker
verflgbar sein.
Hans Gebert
ist Uberzeugt: ,Allein mit zuriickgetrocknetem
Mehl kann der Béacker schon viel fur sich
erreichen.” Was man mit benetzten Mehlen
noch machen kann, will Hans Gebert als
nachstes ausprobieren.
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